
SALÓN DE REUNIONES &
EVENTOS

Menú
corporativo

2024

W W W . H A R E S T A U R A N T . C L

https://harestaurant.cl/


TERMINOS Y CONDICIONES

A continuación, se detallan los términos y condiciones para la reserva y contratación
del Menú Corporativo ofrecido por BESSARABIA LTDA:
 

Cantidad Mínima de Asistentes: El mínimo de asistentes a una reserva es de 10
comensales.
Precios y Vigencia: Los precios indicados incluyen el Impuesto al Valor Agregado
(IVA) y tienen una vigencia de 30 días a partir de la fecha de emisión.
Propina: La propina para el servicio de salones no está incluida en los precios
indicados. Se sugiere un monto del 10% sobre el valor total del servicio.
Confirmación de Reservas: Todas las reservas deben ser confirmadas mediante el
pago por adelantado del 100% del valor contratado. Este pago debe realizarse con
una antelación mínima de 3 días antes del evento. Una vez reservado, no se
puede disminuir el número de asistentes.
Datos Bancarios: Los pagos deben realizarse mediante transferencia bancaria a la
siguiente cuenta:

 
Banco: Banco de Chile
Número de Cuenta Corriente: 1013215406
Titular: BESSARABIA LTDA
RUT: 76.587.805-5

Confirmación de Pago: Es obligatorio enviar el comprobante de pago a la dirección
de correo electrónico mcarrasco@ha.cl y proporcionar los datos para la factura en
caso de ser necesario.
Cancelaciones: En caso de cancelar la reserva, no se realizará ninguna devolución
de dinero.
Selección de Menú: Las opciones de los Menús (1-2-3-4) no pueden mezclarse
entre sí. La elección del menú y la cantidad de personas no podrá ser modificada
el día del evento.
Compensación por Ausencias: El Restaurant no entregará ningún tipo de
compensación económica por las personas que no asistan al evento.
 Adicionales: Cualquier otro adicional solicitado se cancelará el día del evento y se
reflejará en el total final de la factura.
Daños a las Instalaciones: Los daños causados a las instalaciones tanto del Hotel
como del Restaurant tendrán un costo adicional, que será determinado y cobrado
aparte.
Al realizar una reserva con BESSARABIA LTDA, usted acepta automáticamente
estos términos y condiciones. Si tiene alguna pregunta o necesita más
información, no dude en comunicarse con nosotros.
Responsabilidad de pertenencias personales: Es responsabilidad de los asistentes
al evento cuidar de sus pertenencias personales, tales como carteras, bolsos,
celulares, entre otros. La administración del local no se hace responsable por
pérdidas ocasionadas por hurto dentro de las instalaciones.RESTAURANTANKARA.CL
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COCTELES

COCTEL ANKARA I 
(solo con servicio de Menú contratado)

RESTAURANTANKARA.CL

1 sour tradicional o 1 espumante

1 carpaccio des res

1 tartar de salmón

1 gazpacho clarificado

2 croquetas de camarón

1 coctel de mariscos

Valor $13.900 Por comensal / IVA Incluido

COCTEL ANKARA II
(solo con servicio de Menú contratado)

Valor $17.900 Por comensal / IVA Incluido

1 sour tradicional o 1 espumante

1 mini ensalada de langostinos

2 almejas asadas a la parmesana

1 pastel de jaiba

2 montaditos de pastrami

2 crocantes de salmón ahumado y masago

Desde 10 unidades

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/


$25.990 Por comensal / IVA Incluido
Reservar con 72 Hrs de anticipación

Menú Corporativo 1

ENTRADA

RESTAURANTANKARA.CL

Crema de papas y puerros

VICHYSSOISE

PRINCIPAL

POSTRE

Aperitivo

1 copa de Espumante

Papas rellenas de guiso de mariscos

CROCANTE DEL MAR

1 Copa de vino

Suprema de ave rellena con jamón y queso apanada acompañada de puré y salsa de champiñón

CORDON BLUE CON PURE Y SALSA DE CHAMPIÑON

Plato peruano a base de croqueta de arroz y porotos con topping de mariscos

TACU TACU DE MARISCOS

Tres leches
Frutas de la estación

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/


$25.990 Por comensal / IVA Incluido
Reservar con 72 Hrs de anticipación

Menú Corporativo 11

ENTRADA

RESTAURANTANKARA.CL

CREMA DE ARVEJAS Y TOCINO

PRINCIPAL

POSTRE

Aperitivo

1 copa de Espumante

Tomate, queso y especies sobre rebanadas de pan levemente tostado

BRUSCHETTA NAPOLITANA

1 Copa de vino

Pasta con salsa a base de ají amarillo y topping de lomo saltado

FETTUCCINE HUANCAINA CON LOMO SALTADO

Pescado con salsa a base de mariscos y puré al limón

PESCADO A LO MACHO CON PURÉ AL LIMÓN

Tiramisú
Frutas de la estación

Potaje de arvejas con garnituras de tocino crocante
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$29.990 Por comensal / IVA Incluido
Reservar con 72 Hrs de anticipación

Menú Corporativo 111

ENTRADA
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CREMA DE CHOCLO

PRINCIPAL

POSTRE

Aperitivo

1 pisco sour o espumante

Suave pulpo con garnituras de cebolla y perejil aderezado con salsa de olivo negro

PULPO AL OLIVO

1 Copa de vino

Ave cocida a baja temperatura junto a risotto a base de aliño de perejil

AVE CONFITADA CON RISOTTO A LA GREMOLATA

Lomo de res relleno de jamón y queso, apanado junto a puré con cebolla caramelizada y tocino

ESCALOPA DE RES JUNTO A PURE LIONESA

Eclair
Tarta de manzana

Mousse de chocolate tres colores

Crema de choclo ahumado y queso fresco curado en aceite de oliva

Preparación a base de atún marinado en soja y mostaza

TARTAR DE ATÚN

Salmon con salsa de mariscos y bechamel acompañado de verduras salteadas

SALMÓN A LA MARGARITA Y VERDURAS SALTEADAS
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$29.990 Por comensal / IVA Incluido
Reservar con 72 Hrs de anticipación

Menú Corporativo 1V

ENTRADA
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CAMARONES AL PANKO

PRINCIPAL

POSTRE

Aperitivo

1 pisco sour o espumante

Sándwich de pan brioche y láminas de roast beef con mix de hojas verdes

MONTADITOS DE ROAST BEEF

1 Copa de vino

Calamar relleno acompañado de risotto con tinta de calamar

CALAMAR EN SU TINTA CON RISOTTO NERO

Filete en salsa de mariscos con papas rostizadas

FILETE MAR Y TIERRA CON PAPAS DORADAS

Mini berlines
Pie de limón

Tres leches de coco

Camarones apanados al panko junto a salsa agridulce

Finas láminas de Salmon crudo junto a limoneta cítrica

TIRADITOS DE SALMÓN

Atún sellado con quinoa junto a polenta de sofrito

ATÚN EN PIEL DE QUINOA Y POLENTA GUISADA

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/


Otras consideraciones

Matrimonios
Eventos empresa 

Eventos particulares
Cumpleaños

Cualquier evento debe incluir como eje central consumo de
alimentos

RESTAURANTANKARA.CL

ARRIENDO DE SALON

SERVICIOS ADICIONALES 

Desayuno
Coffee break

Brunch
Once

EQUIPOS AUDIOVISUALES 

Pantalla  65 pulgadas
Proyector / telón

Micrófono / Sistema de audio
Base con cámara de grabación de 360°

COTIZACION Y RESERVAS

MCARRASCO@HA.CL
WhatsApp (+569) 6138 2356
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