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TERMINOS Y CONDICIONES

El mínimo de asistentes a una reserva es de 10 comensales.
Los precios se encuentran con iva y tienen vigencia de 30 días.
La propina no esta incluida y se sugiere el 10%.
Las reservas se confirman con un abono del 50 % del total y el 50%
restante se cancelará 72 horas antes (3 días hábiles) recordar que una vez
reservado no se puede disminuir el número de asistentes. 
No reservamos fechas sin pago por adelantado.
En caso de cancelación por fuerza mayor, debe presentar documentación
que acredite dicha cancelación, que será analizada en cada caso.
El evento requiere de una anticipación mínima de 72 horas (3 días hábiles)
plazo donde se debe informar el número de asistentes, la elección entre el 

Las opciones de los menú 1 y 2 no se pueden mezclar entre si.
El restaurant no entregará ningún tipo de compensación por las personas
que no asistan al evento.
La persona que organiza el workshop, debe enviar con anticipación, el
nombre completo, mail y celular, de la encargada que estará presente el día
del evento.
La encargada debe llegar al restaurant con 1 hora de anticipación para
probar equipos audiovisuales y coordinar el evento. El hotel & restaurant no
se hará responsable por el mal funcionamiento audiovisual, en el caso de
no llegar a la hora pactada. 
La elección del menú no puede ser modificado el día del del evento, tanto
en cantidad como en opciones.
Cualquier otro adicional solicitado se cancela el día del evento.
Los daños a las instalaciones del restaurant tendrán un costo aparte.

      menú 1 o 2  y luego transferir el pago total del evento. 

RESTAURANTANKARA.CL

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/


COCTELES

COCTEL ANKARA I 
(solo con servicio de Menú contratado)

RESTAURANTANKARA.CL

1 macha parmesana

 1 ostión parmesano

 1 brocheta de ave en salsa de curry

1 empanadita de res y queso

1 Crostini de roast beef

1 Crostini de vegetales

1 mini ceviche del día 

Valor $7.900 Por comensal / IVA Incluido

COCTEL ANKARA II

Valor $13.900 Por comensal / IVA Incluido

2 Machas parmesanas

 2 Ostiones Parmesanos

 1 brocheta de ave en salsa de curry y coco

2 Empanaditas de camarón queso

3 Crostinis de Salmón, roast beef y vegetales

1 mini ceviche del día

1 bebestible a elección entre jugo, espumante o copa de vino

Venta mínima 10 unidades

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/


$21.990 Por comensal / IVA Incluido
Reservar con 72 Hrs de anticipación

Menú Corporativo 1

ENTRADA

Jugo de pulpa, copa de vino tinto o vino blanco y espumante.

incluye 2 bebestibles cortesía

RESTAURANTANKARA.CL

Salmón marinado en aderezo cítrico, camarones ecuatorianos y coronado de calamares apanados

Timbal del Mar 

Crema de tomate con bocados crocantes de mozzarella y emulsión de albahaca

Crema de tomates

Trilogía de bruscchetas en roast beef, tartaro de res y paté trufado casero con almendras tostadas

Crostinis Ankara

PRINCIPAL 

Salmón a la plancha con cobertura de frutos secos acompañado de ensalada (Mix
de hojas verdes, encurtidos caseros, tomates cherry, palmitos y choclo cocktail)

Salmón Percilado

Lomo en cremoso de ají amarillo acompañado de parmentiere de papas nativas y tomates secos

Lomo napado

Ave en salsa de espinacas acompañada de gratín de vegetales

Ave a la fiorentina

POSTRE

Torta a base de bizcochuelo de chocolate, rellena de mermelada de damasco y cubierta de chocolate

Torta Sacher

Nido de merengue horneado relleno de cremoso de mango y maracuyá 

Pavlova

Panna Cotta de chocolate blanco especiada con cúrcuma sobre sopa de naranja

Lingote de Chocolate

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/


$26.990 Por comensal / IVA Incluido
Reservar con 72 Hrs de anticipación

Menú Corporativo 1I

ENTRADA

Jugo de pulpa, copa de vino tinto o vino blanco y espumante.

incluye 2 bebestibles cortesía

RESTAURANTANKARA.CL

Finas láminas de res cruda, aderezada con oliva, zumo de limón, pimienta y parmesano en virutas

CARPACCIO DE RES

Crema de cebolla acompañada de hogazas de baguette crocante gratinadas en parmesano

CREMA DE TOMATES

Mix de hojas, aceitunas sevillanas, pepino, bocconcini de salmón y dressing agridulce

MIX DE HOJAS VERDES

PRINCIPAL 

Ave a las finas hierbas acompañada de arroz a la ciboulette, tomates Cherry y
semillas de sésamo

AVE A LAS FINAS HIERBAS

Salmón envuelto en masa con vegetales al wok

ROLLO DE SALMON

Filete en salsa a base de sofrito de pimientos rojos y verdes, cebolla, aceitunas
verdes y negras, terminado en reducción de oporto con papas asadas

FILETE A LA PORTUGUESA

POSTRE

Bizcochuelo relleno de ragú de frutos rojos y manjar acompañado de helado de chocolate

TORTA DE FRUTOS ROJOS

Torta a base de masa hojaldrada rellena de pastelera casera de chirimoya 

MIL HOJAS DE CHIRIMOYA

Suspiro limeño, postre tradicional a base de leche condensada y evaporada, decorado con merengue
tradicional 

SUSPIRO LIMEÑO

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/


Otras consideraciones

Matrimonios
Eventos empresa 

Eventos particulares

Cualquier evento debe incluir como eje central consumo de
alimentos

RESTAURANTANKARA.CL

ARRIENDO DE SALON

SERVICIOS ADICIONALES 

Onces

Desayunos
Coffee break

Brunch

EQUIPOS AUDIOVISUALES 

Base con cámara de grabación de 360°

Pantalla  65 pulgadas
Proyector / telón

Micrófono / Sistema de audio

COTIZACION Y RESERVAS

WhatsApp +569 61382356
MCARRASCO@HA.CL

https://www.instagram.com/restaurantankara.cl/
mailto:MCARRASCO@HA.CL

